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ALM/FAFAR

Disciplina: Alimentos Funcionais
Coordenador: Prof2. Renata Adriana Labanca

Cddigo: ALM 021
Departamento: Alimentos

CARGA HORARIA

NIVEL TIPO CREDITOS TEORICA |PRATICA |TOTAL
Graduacao OP 2 30h - 30h
| - TURMAS

T (tedrica).

Il - EMENTA

Estuda as propriedades protetoras dos alimentos, ou de seus componentes, sobre o

funcionamento do organismo.

Il - CRONOGRAMA DO SEMESTRE - 1° semestre de 2014

[11.1 - Professor envolvido
Renata Adriana Labanca (coordenadora)
[1l.2 — Horério
Turma tedrica: quarta-feira de 7:30h as 9:10h

CURSO TEORICO

Aulan® |Unidade |Data Assunto

1 12 |02 |Apresentacdo da disciplina (cronograma, distribuicdo de
notas e referéncias)

2 19 |02 |Alimentos funcionais - Historia, conceitos, legislacao,
tendéncias

3 26 |02 |Alimentos funcionais - Evidéncias de alimentos com
propriedades funcionais — Prebi6ticos, probioticos e
outros

4 05 |03 | Alimentos funcionais - Evidéncias de alimentos com
propriedades funcionais — Prebi6ticos, probioticos e
outros

5 12 |03 |Revisao

Primeira Prova

6 19 |03 |Alimentos funcionais - Alegacdes de propriedades
funcionais autorizadas pela ANVISA

7 26 |03 |Registro de Alimentos Funcionais pela ANVISA

8 02 04 |Acéo protetora de polifendis e caratendides.

9 09 04 |Acéo protetora de 4cidos graxos polinsaturados.

10 16 04 |Reviséo
Segunda Prova

11 23 |04 |Acéo protetora de vitaminas.
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12 30 |04 |Acéo protetora de fibras.

13 07 |05 |Alimentos funcionais - Biotransformacao e radicais livres
14 14 |05 |Seminarios
15 21 |05 |Revisdo

Terceira Prova
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Lista de alegacdes de propriedade funcional aprovadas - Alimentos com Alegacdes de
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Artigos selecionados de periddicos nacionais e internacionais.
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